
LE PLATEAU DÉGUSTATION
Assortiment de fromages en bouchées

                        2 à 4 personnes      22€

4 à 6 personnes      33€
6 à 8 personnes      44€
8 à 10 personnes    55€
10 à 12 personnes   66€

LE PLATEAU DUO
fromages et charcuterie s en bouchées 

                        2 à 4 personnes      28€
4 à 6 personnes      42€
6 à 8 personnes      56€
8 à 10 personnes    70€
10 à 12 personnes   84€

LE PLATEAU TRIO 
fromages, charcuterie s, crudités en bouchées 

                        2 à 4 personnes      26€
4 à 6 personnes      39€
6 à 8 personnes      52€
8 à 10 personnes    65€
10 à 12 personnes   78€

LE PLATEAU CLASSIQUE
fromages présentés en entier sélectionnés selon votre choix ou celui de 

la fromagère 

entre 3,50€ et 5,50€ / personne suivant les choix

LE PLATEAU  MIXTE
 fromages, fumaisons de poisson et charcuteries en bouchées

2 à 4 personnes      28€
4 à 6 personnes      42€
6 à 8  personnes      56€
8 à 10 personnes      70€
10 à 12 personnes     84€

LE PLATEAU  TERRE ET MER

 fromages et fumaisons de poisson en bouchées
2 à 4 personnes      28€
4 à 6 personnes      42€
6 à 8 personnes      56€
8 à 10 personnes     70€
10 à 12 personnes    84€

LE PLATEAU GOURMAND
verrines, fromages et charcuteries en bouchées

2 personnes     16€
4 personnes     32€
6 personnes     48€
8 personnes     64€

LE PLATEAU FROMAGE À RACLETTE
nature, fumée, ail des ours, poivre (de Savoie)  et morbier

 7,50€ / personne

LE PLATEAU FROMAGE À RACLETTE ET CHARCUTERIES

jambon cru Serrano, jambon blanc, coppa, lomo, rosette

13€  / personne



LA PRÉPARATION  POUR FONDUE SAVOYARDE
mélange maison de 3 fromages ou selon votre choix

******
LES PLATEAUX SPÉCIFIQUES 
Pour réception, mariage...sur devis

******

VERRINES SALÉES 1,30€ pièce

à   base de   fromage de   chèvre frais  
andouille  / miel 

coppa / tomates  confites
saumon fumé

betterave (végétarienne)

à base de fromage de vache frais
chorizo / poivron

jambon serrano / tomates  confites
rillettes de poisson / mousseline de tomates

poivron (végétarienne)

à base de mozzarella (en saison)
et tomates assaisonnées (végétarienne)

******

PANIERS GOURMANDS 
à composer avec ou sans fromage

******
BONS CADEAUX 

pour un plateau ou pour un montant de votre choix 

à bientôt pour passer un agréable moment Autour du Fromage !

  45 Croix Rouge 29260 Le Folgoët

02 98 41 99 45
autourdufromage.lefolgoet@gmail.com

www.autour-du-fromage.fr

Retrouvez une sélection de fromages de producteurs, fermiers et 
artisanaux de toute la France et d’ailleurs ainsi qu’une gamme de 

fromages régionaux et bio,
des spécialités fromagères (fromage blanc, mozzarella, burrata, 

feta, selon saison)
de la charcuterie des Grands terroirs du Pontic  de landivisiau

et de la Maison Oliveras (produits Espagnols)
les fumaisons de poissons du Moulin du Roudous de Plouvien

une gamme d’épicerie-fine variée et régionale,
des vins de France et des bières artisanales Bretonnes

Une sélection de plateaux 
présentés  sur un plateau en bois (consigné 3€) 

et à commander 24h à l’avance

Horaires d’ouverture
du mardi au samedi: 

9h-12h30 / 14h30-19h

Carte valable

À compter du

25 Novembre 25


